f\
EFortuns

IRATGYUJTO




i

oo BCHYEL [
s‘gi‘u%‘i aib '%#0

NEPRAJZ! MUZEUM — SZABADTERI NEPRAJZ! MUZEV

KERDOIVEK ES
GYUJTESI UTMUTATOK

12

TAPLALKOZAS
KONYHA, KAMRA,
CSEREPEDENYEK

Kérdoiv és gyljtési utmutato

Osszeallitotta: Morvay Judit (I. rész) és
Kresz Maria (ll. rész, cserépedények)

BUDAPEST. 1973.



NEPRAJZI MUZEUM — SZABADTERI NEPRAJZI MUZ

KERDOIVEK ES
GYUJTESI UTMUTATOK

12.

TAPLALKOZAS
KONYHA, KAMRA,
CSEREPEDENYEK

Kérdoiv és gydjtési utmutato
Osszeallitotta: Morvay Judit (. rész) és
Kresz Maria (Il. rész, cserépedények)

BUDAPEST, 1973.




A KONYHA, KAMRA TARGYAI

Osszedllitotta: Morvay Judit

A tdpldlkozdssal kapcsolatos térgyakat, eszkdzbket jérészt a
konyhdban és a kamr4ban haszndljdk, tdroljdk. E tdrgyak kézé so-
rolhaték a cserépedények is,

A tdpldlkozds tdrgyainak gylijtésénél nemcsak a szikebben vett
tdpldlkozds témakért kell a gyijtének ismernie, de elengedhetetieniil
sziikséges. hogy a gyiijtétt teriilet kulturdjdnak {6 jellegzetességeit
is ismerje.

A tdpldlkozds nyersanyag4t doéntsen a népi gazddlkodss keretei
kozdtt termelik meg. Igy a rendelkezésre 4116 nyersanyagnak a meny-
nyisége és min6sége a tdpldlkozdsban meghatdrozé tényezé. (Gondol-
junk a buzatermels Alfsld magas, fehér buzakenyerére, a hajdinds
ételekre Nyugatmagyarorszdgon, vagy a mindennapos puliszkafogyaszs--
ra Erdélyben.) A gazddlkod4sban bek&vetkezs véltozds ugyanakkor
lemérhet6 a tdpldlkozdsban is. (Pl. az dllatdlloményban bedlls v4l-
tozds megvéltoztathatja a tdpl4lkoz4s rendszerét,) E nyersanyagok
felhaszndldsa, finomitdsa, alakitdsa, vegyitése és tdroldsa, majd
fogyasztdsdnak mdédjai tartoznak a szorosan vett , tdpldlkozds” té-
makdrébe.

A vizsgdlt teriilet gazd4lkod4s£nak szintje és médja mellett a
tdji és kulturdlis kérnyezet az, amely alapvetéen befolydsolja a tdp-
ldlkozdst. A tdpldlék készitésének technikdjdra déntéen meghatdrozé
szerepe van a hagyomdnyos tizhelyform4nak: attél figgben, hogy a
‘lzelStér nyitott vagy z4rt, mds és mds az étel f6zési-sitési mdédja,
igy mds a hozz4 kapcsolédé tdrgyi anyag is. Ez egyuttal kihat£ssal
van az izekre, €s igy befolydsolja a kdzbsség izlését is. — A hat4r-
haszn4lat egy bizonyos fajtdja kialakitja a férfiak £1ta) vald f6zést,

a szabadban valé f6zést, amelynek tdrgyi anyaga szintén jellegzetes,
— A tdji kérnyezet nemcsak a nyersanyagok egyrészét hatdrozza meg,
de a tdrgyak anyagdt is. Pl. a tiizels anyagédt stb,

A tdrsadalmi tagozéd4s némely vidéken élesen jelentkezik nem-
csak a nyersanyag felhaszndlds4ndl, de az eszkbzanyagban is. (Anagy
gazd&ndl sok -tejesedényt taldlunk, mig a nincsteleneknél kis tejfeles-
csuprokat, amellyel a piacra szaladtak. Az alféldi nagygazddk hdztar-
tdsdban pl. 8-10 nagyméreti zsirosvénds is taldlhaté stb.) Ugyancsak
igen fontos, hogy a vizsg4lt teriilet nagy- €s kist4ji kapcsolatait is
ismerjiik, mert ezek a kapcsolatok ugyancsak tiikrézédnek a tdpli4l-
kozds tdrgyainak anyagdban, formdjdban €s haszndlatdban. (Pl.mi-
lyen fazekask&zpont 14tta el a vidéket druval. )




Igen sokréti témakdr a tdpldlkoz4dsé, szdmos technikai elj4-
rds, eszkdz. tdrgy kapesolédik hozz4. Ezeknek az ételkészitési el-
jdrdsoknak a folyamata. az eszkdz8k formdi, a tdpldlkoz4s egész
rendszere igen bonyolult, s a legkiilénb&z6bb ideji hatdsok egyiittes
eredménye. Ezért a gyijtés el6tt £ltaldnos tdjékozédds szitkséges,
amely a falu, vagy a vizsg4lt teriilet hagyom4nyos telepilésére, gaz
ddlkoddsdra, hdz- és tizhelyform4jdra, tdrsadalmi szerkezetére
vonatkozik — hogy csak a legfontosabb tudnivaldkat emlitsiik meg.

A tdpldlkoz4s tdrgyai (és a cserépedények) egyrésze a lakd-
hdzban kap elhelyezést, els6sorban a konyhdban és a kamrédban, de
a melléképiiletekben és az udvaron is szép szdmmal megtaldlhatjuk,
A tdrgyaknak 4ltaldban meghatdrozott helye van, de van olyan is,
amelynek a helye esetleges. Legajdnlatosabb a terepgyiijtés megkez-
désekor az adott helyzetb6l kiindulni, s legcélszeriibb a vizsgdlt te-
lepiilés 5-6 hagyomd4nyos épitkezésii és elrendezésii telkének-h4z4-
nak leltdrszerii felmérése. (Ezzel a munk4val a vizsgdlt telepiilés
tdrgyi anyagdnak a nagyrészét is megismerjiik. )

TELEK ES HAZ FELMERESE, LELTAR KESZITESE

A felmérés és leltdr céljdra azokat az udvarokat, hdzakat v4-
lasszuk ki. amelyek a falu hagyomdnyos kulturgj4t valamilyen vonat-
kozdsban reprezentdljsk. (Hagyom4&nyos kiilsejii, tiizeldberendezésii
hdz, hagyomdnyos elrendezésii telek stb.) Ezeket a telkeket leginkdbb
a falu telepiilésének magjdban, a legrégebben betelepiilt részein ta-
ldlhatjuk meg. Egy hagyomdnyos stilusban épiilt hdz a hozz4 tarto-
z6 melléképiiletekkel m4r elss 14t4sra azzal a reménnyel kecsegtet,
hogy gazd4ja nemcsak az épiileteket nem alakitotta 4t, de a hdztar-
tds régies eszkdzanyag4t, berendezését is megtartotta, megérizte,
Napjainkban konzerv4l a szegénység és az Sregség is. Egyediil é16
Oregemberek hdztartds4t mindig érdemes néprajzi gyijtésnél figye-
lembevenni. mert 4ltaldban 30-40 évvel ezelstti dllapotot tiitkréznek
dmaguk pedig gazdag emlékanyaggal rendelkeznek.

Az 5-6 udvar, hdz kivdlasztds4n4l legytlink figyelemmel a te-
lepiilés tdrsadalmi rétegeinek az ardnya, valldsi, nemzetiségi meg-
oszldsdra is, s udvarainkat-h4zainkat ugy védlasszuk ki, hogy azok
ardnya kb. a szdzadforduléi falu tdrsadalmi megoszl4ds4nak feleljen
meg.
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A kivdlasztott telekrsl a k8vetkezbSket \
L/

kérdezziik meg ‘2'!3;] iaet

1. A telek a falu melyik részén helyezkedik el? (V4zlatrajz
sziikséges a falurészek régi nevének feltiintetésével.)

2. Emberemlékezet 6ta lakott-e a telek?

3. Milyen csalddok kezén volt? (Ezek a csalddok &slakék-e a
faluban, ha nem, honnan jdttek? Nemzetiségiik, valldsuk.) Hogyan
keriilt a telek egyik csalddtSl a m4sikhoz? (Orokség, eladds, ajédn-
dékozds stb.) E csalddok tdrsadalmi helyzete? Melyik paraszti ré-
teghez tartoztak?

A lakéhdzrél kérdezziik meg

4. Mikor épiilt? Ki épitette? Az épittets csaldd melyik parasz-
ti réteghez tartozott?

5. Milyen tdrsadalmi helyzetii, 8sszetételii, 1étszdmu csaldd
lakott benne 1880, 1900, 1910 k&riil, és lakik benne jelenleg?

6. Mikor milyen v4ltoz4dsok térténtek a hdzon az id6k folyam4n?
(Megemelték a falakat, stfedték a tetst, kicserélték az ablakokat stb.)

7. A lakéhdzrél készitsiink alaprajzot, az ardnyokat lépjiik le
€s a letisztdzott rajzon méterben tiintessiik fel (egy 1épés kb 75-80
cm). Az alaprajzra irjuk be az egyes helyiségek hagyoményos nevét.
Jegyezzik meg, ha a helyiségek haszndlata, funkcidja az idék folya-
mén véltozott (pl. a kamr4bél szoba lett), vagy alakitottak a h&zon
(a szabadkéményt lepadldsoltdk és a pitvarbél lakékonyha lett, akony-
ha egyrészét spdjznak elfalaztdk, a torndc egyrészét f4sszinnek el-
falaztdk stb.). Az esetleges alakitds id6pontj4t is jegyezziik fel.

8.. Kiilénts figyelmet forditsunk a tiizel6berendezések v4ltoz4-
sdra. (Mikor tették ki a szob&bél a kemencét? Hov4 keriilt? Hiz ms-
gé, nydri konyhdba vagy egyszeriien nem raktak ujat?) A tizelSberen-
dez*s vdltozdsa milyen m4s vdltozdsokat kdvetel? (Fiists16t épitettek?
Katlanhdzat épitettek? stb.)

9. A melléképiiletek épitésének idejét, helyi nevét és funkcis-
jdt is jegyezziik fel, valamint azt is, ha v4ltoztatds t8rtént rajtuk az
évek folyamdn.

A telken, hdzban fellelhetd tdpldlkozdssal kapcsolatos munka-
eszkdzokr6l, tdrgyakrél, tdroléedényekrsl, cserépedényekrél készit-
siink jegyzéket., Figyeljiink ktzben arra, hogy a munkaeszkdz form4-
ja és az alkalmazott ételkészitési technika hogyan fiigg 8ssze, s ho-
gyan hatnak mdédositélag is egymdsra. Ahol pl. a puliszkdt nem forrg
vizbe csorgatva f6zik, hanem egyszerre teszik fel a hideg vizzel, s
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csak a megf6vés utdn tdrik meg, azon a vidéken taldljuk a puliszka-
t8rd kanalakat. — Ahol a csirdztatott és megt8rt buza levével erjesz-
tett és édesitett | szalados™ nevil tésztafélét ismerik, ott ennek sii-
tésére a tobbitsl eltérs formdju tepsit haszndlnak. —. Ahol nem r4nt-
jdk, hanem ink&bb habarjdk az ételeket, ott sok kis habardészilkét,
habardkanalat taldl a gyiijtd stb.

Minden egyes tdrgyrél kérdezzik
meg a kdvetkezbket

10. Mi a tdrgy helyi neve?

11. Mikor késziilt? Mikor keriilt a hdzhoz? Hogyan? Ki készi-
tette? (Akdr mondanak konkrét nevet, akdr nem, dllapitsuk meg, hogy
a készits parasztember, pdsztor, un. ligyesember, specialista, fa-
lubeli mesterember, tdvolabbi vidékrdl valé fnesterember vagy spe-
cialista volt-e, illetve a tdrgy manufakturdban vagy gydrban késziilt)
A készitd valldsa, nemzetisége.

12. Hol készilt?

13, Mi a tdrgy anyaga, milyen technikdval késziilt? (Pl. kov4-
csoltvas, bdrdolt télgyfa stb.)

14. Ha van a tdrgyon diszités: a diszités milyen technikdval
készilt (karcolt, vésett, festett stb.)? Mi a diszités esetleges neve?
Egyes motivumok neve? Mit akar dbrdzolni?

15. Mennyi a tdrolSedények lirmértéke literben és a helyi mér-
tékegység szerint (pl. 2 icce)?

16, A tdrgyat mire haszndltdk? Hédnyféle médon haszndltdk?
Ha eredeti haszndlatbdl kikeriilt, mdsodlagosan mire haszndltdk?
{Pl. a nagyteknét haszndltdk kenyérdagasztdsra, hus-sézdsdra €s
diétdroldsdra.)

17. Ki haszndlta, és hogyan? (Konkrét leirdst kériink a hasz-
nflatrél. ) A haszndlat gyakorisdgdt is emlitsiik meg.

18. Hol volt a tdrgy helye, ha haszndlatban volt? Ha haszndlaton
kiviil volt? Ha médsodlagosan haszndltdk, hol volt a helye? Jelenleg
hol 411? (Pl. a vizeskorsd télen a padsarkdban a sarokpad utcai vagy
udvari végén 411, nydron vizet vittek benne a mezSre, a mezén &r-
nyékos helyre tették, leraktdk, jelenleg a padldson 4ll.)

19. Altaldban hdny volt egy hdztartdsban a tdrgybdl? (Kérdez-
ziink rd a tdrsadalmi rétegek k&zotti kiillénbségre: a nagygazddkndl
pl. tébb nagytdl és evékandl volt, mert nyaranként mezdgazdasdgi
idénymunk4dsokat fogadtak, mig a szegényparasztokndl mindenkinek
csak egy fakanala volt, vagyis a hdztartdsban annyi, ahdnyan voltak.)

20. Mi volt a tdrgy objektiv értéke? Vdltozott-e ez az érték az
idsk folyam4n? (A szdzadfordulén minden hdztartdsban egy nagykes
volt. nagyon megbecsiilték; ma értéktelen.)
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2l. Megfelels volt-e a konkrét tdrgy arra a célra, ame
hasznédltak?

22. A tdrgy kozds vagy személyi tulajdon volt? Kinek a sze-
mélyi tulajdona volt? (Férfié, néé, gyermeké, hozomdny stb. )

23. Hogyan gondoztdk, tisztitottdk, javitottdk a tdirgyat? Meny-
nyi ideig tartott el egy tdrgy?

24. Az egyes tdrgyakrdl készitsiink rajzot vagy fényképeket.

A szdmbavétel utdn a megismert tdrgyak kapcsdn probéljuk
meg a konyhdk €s kamrék berendezését (valamint a, szob4ét is, ameny-
nyiben ott a tdpldlkozdssal kapcsolatos tdrgy van) az emlékezet sze-
rinti legrégibbi £llapotdban rekonstrudlni. Ez a rekonstrukcid els6-
sorban a tlizhelyekre, a tiizhelyek szerszdmaira, a tdpldlkozdssal
kapcsolatos eszkdzoékre és tdrgyakra, cserépedényekre vonatkozzék.
valamint azokra a butorokra, amelyek a konyhdban, kamr&ban tal4]-
haték. (Pl. polcok, konyhaszekrények, élelmiszeres 14d4k stb. )
Ugyancsak készitsiink rekonstrukciés leirdst a huszas-harmincas
évek berendezésérsl, valamint a mai jelenlegi helyzetré6l.

Ha t&bb adatkozl6 4ltal hitelesitve, egységes rekonstruflt ké-
pet kapunk egy-egy korszak (XIX.sz. vége, 1920-30 k&ruli évek)
konyha- és kamra-berendezési médjdrél, a kapott adatok alapjédn
készitsiink vdzlatos pozicié-rajzot: a konyhdrdl és a kamrdrdl 1:10
ardnyu alaprajzot, majd ugyancsak ebben az ardnyban minden falrész-
letet — mintegy , kiteritve” — az alaprajz mellé rajzolunk, s a beren-
dezés butorait, tdrgyait a hagyomdnyos elrendezés szerinti helyilikre
lerajzoljuk. (L4sd pl. a cserépedényekkel kapcsolatos, mellékelt db-
rdkat.) A berajzolt tdrgyakat beszdmozzuk és a rajzhoz jegyzéket
mellékelink. Ezen a jegyzéken feltiintetjiilk a berajzolt tdrgy: a) né-
pi nevét, b) funkcidjdt, c) valamint azt, hogy miéta van a hdzn4l a
tdrgy.

A hagyomdnyos tdrgyak hasznflatst igen fontos fényképpel do-
kumentdlni. Ha nem lehet m4r természetes hasznflat kézben készi-
teni felvételt, akkor olyan adatk&zlével. aki még a tdrgyat hasznélta,
készitsiink rekonstrukciés #nyképet!

A tdrgyak gyiijtésénél ne feledkezziink meg néhdny fontos szem-
pontrdl.

a) Forditsunk kiilén&s figyelmet azokra a tdrgyakra, amelyek
a jellegzetes tdji adottsdgokkal, vagy a termeléssel £llnak szorosabb
8sszefiiggésben, igy pl. Nyugat-Magyarorszdgon a hajdinahéntoléra,
az Alf6lddn a szdraz tésztdt el6411its tdrgyakra, diétermels vidéken
a didtartékra stb.

b) Azokat a tdrgyakat, amelyek a szokdssal, hiedelemmel is
kapcsolatban 4llnak, ne csak a tdpldlkozds szemsz8gébsl értékeljik.
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(PlL. a tizhely Szerszdmai vihar esetén védelmet nyujtanak a boszor-
kdny ellen. Ugyanerre jé a kovdszkevers is. Az uj fazékban a kereszt-
utra ételt tesznek ki- aki felrugja, dtveszi a betegséget sth.) A tdp-
ldlkoz4s tdrgyai fontos Szerepet kapnak az €gyes szokdsokban (lako-
dalom, keresztels, tor stb.). A hétkéznapi tdrgyaknak ilyenkor ki-
vételes Szerepiik lesz (véfélykulacs stb.): feldiszitik Sket. A vali4-
SO0s szokdsokn4] bdjtsknél, ételszentelésné] szintén megkiildnbdzte-
tett tdrgyakat haszn4lnak,

¢) A paraszti rétegek tdpldlkoz4sbelj kult‘jnbségeirdl mdr szé-
lottunk. De nem hangsulyozhats eléggé, hogy a tdrgyak gylUjtéséné]
mennyire fontos a tdrsadalmi Szempontok figyelemmel kisérése,
Pl.: 3 pdsztoroknak a falusi Parasztsdgétsl kiilénbézé tdrgyaik van-
nak: bogrdcs, késakavaré, kutyagerinc (bogricstarté), szolgafa, jivg-
¢sanak stb, — Ugyanabban 3 faluban kiiltbszik egy katolikus &g egy
reform4tus csaldqg hdztartds4nak 2 felszerelése, A reformdtusokns] hij-
dnyzanak a bdjt idején haszng]t edények, az olajosedények, az ostya-
sitd stb, — A nemzetiségi kilénbség — ha b4r kisebb mértékben ~ de
kiiitkézik a tdpldlkoz4sban is. Pl. a Tolna megyei németek egyes
tésztaform4it ugyanabban a kdzségben a magyarok és betelepiiltek
nem haszn4ltdk, — 4 csaldd 8sszetétele a csalddtagok életkora, a
csalddtagok mellett a cselédek szg&ma szintén tikr&zsdik atdrgyi
anvagban,.

d) Nem hanyagolhaték e] tdrgygyiijtésnél az esztétikai Szempon-
tok sem: szép-e a tdrgy? Miért $z€p? Viltozott-e az izlés stb. -

Végezetiil gyljtsiik fe] mindhdrom m4r jelzett id6pontra vonat-
kozdan (mult szdzad vége, 1920-as évek €s a legutébbi ids§) a konyhai,
kamrai. és a tizhely k&rili » Eletet” .

25. Kinek, kiknek volt 2 konyha, kamra, 5 tizhely kérnyéke
a munkateriilete? Milyen jellegii munkst végeztek itt? Hol végezték
2z egyes munkdkat 7 (Pl. hol dagasztottak? ol gyurtdk a tésztdt?
Hol tisztitott4k a krumplit?) Tegyiink kiilénbséget a t&); és a ny4ri
munkateriiletek kozott !

Volt-e a konyhai munkgban munkamegosztés, milyen ardnyban, s
kik k&zstt - -

26. A nap kiilénb&szs szakaszaiban kik, hol étkeztek télen, ny4-
Ton, hétkéznap, Unnepnap? Vegylk sorra ebbél a Szempontbél a csa-
lddtagokat nem és kor szerint. (Pl. az asszonyok 4llva ettek, a gye-
rekek kiil&n egy kis asztalndl, az emberek 2 nagyasztal mellett, a5
Oregek a kiisz8bén. ) Hogyan teritettek, késziiltek el az egyes étke-
zésekhez? Kj tdlalt?

27. Kinél volt a kamra kulcsa? Kiknek a tulajdona volt a kam-

tett a kamrabelj zsirt, lisztet, stb, felhaz n4lnis ki dontStte el a fel-
gasznélhatd Mmennyiséget?




28. A f8zésen-siitésen kiviil milyen mé4s munkdknak voItTég
itt megszokott helyitk? (A kemence padkdn fontak péld4ul.) Aludtak-e
a tiizhelyen? a kemencén? — rajta, kériil, a kamrdban? A szabadké-
mény alatt? Kik, mikor?

29. T4roltak-e a konyhdban, kamrdban olyan eszktztket, tdr-
gyakat is, amelyek nem voltak kapcsolatban a tdpldlkozdssal? (Pl.
aludtak a kamr4ban.)

30. Voltak-e a hdztdl fuggetlen, az udvaron kiiléndllé kamrdk?
Fénykép, rajz, vagy aprélékos leirds sziikkséges! Mit tdroltak ezek-
ben? Hogyan? A tdroldson kiviil milyen funkciéja volt ,még ezeknek
a kamrdknak?

31. A konyh#n (szobdn) karmnrdn kivil még hol foztek-siitdt-
tek? Hol végezték az elSkészité munkikat? Illetve hol tdroltdk az
élelmiszereket? (pl. mezei f6z€s, nydri {6zés udvaron, torndcon,
nyersanyagok tdroldsa a padldson stb.) Kik? Mikor?

A gyiijtés jobb sikere érdekében bemutatjuk azt a felosztdsi
rendet, amelybe a tdpldlkozds tdrgyait besoroljuk, ezzel is uj néz6-
pontot adva a gyiijtének a teljes tdrgyi anyag jobb megkdzelitéséhez.
A felsorolds nem tbrekszik teljességre, csak gondolatébresztd tdjé-
kozéddst akar adni.

A TAPLALKOZAS TARGYAINAK CSOPORTJAI

1. Egyes feldolgozé munkafolyamatokhoz
kapcsolédé tdrgyak

— Malmok, kézimalmok, mozsarak, kdlylk, térévdlyuk. olaj-
uték.

— A kenyérsiités eszkdzei: tekns, szita, kovdszfa, kovdszke-
verd, szakajtékosdr, siit6lapit, kenstoll, kenyértartdk stb.

— Tésztakészités eszkdzei: sodrdéfa, gyurétdbla, formdzék.ka-
ldcsdagasztd teknd stb.

— Tej feldolgozdsdnak eszkbzei: kopiils, sajtdr, sajtgyurdtdl,
turéteknd, tejmerd, gomolyanyomd, sajtnyomd, sajt- és
vajminta, sajtfiistdls kosdr stb.

— A disznéblés eszkdzei: kés, bdrdok, husvdgdk, bontészék,
fendSks. ab4dlévilla, hurkatdlts, s&zétekns, szalonndsldda,
fiistdldrud, kampdék, hustartékosarak (a fiistdlés idejére)stb.

— Ecetkészités: térévédlyu, tdr6bunké, ecetesprés, erjesztdkdd
stb.

— Lekvdrf6zés eszkbzei: iist, vitorla., lekvdrftz6kandl, sziirstédl,
szilkék stb. ii




— Pdlinkakészités: rézist stb,

— A borkészités kiilsn témakdr, de tdrgyi anyagdt, s elsésor-
ban a bortdrols edényeket igen hasznos e témaksr keretében
is felgytjteni.

2. A tuzhely szerszdmai

— Szénvond, piszkafa, fazéktolévilla, ny4rs, nydrsforgatégép,
hamulap4t, pardzsfogd, hamukotrg, tizikutya, sitéharang
(puplika), tuzfujs, tiizéleszts, ostyastitd stb,

3. A siités-f8zés tirgyai

— Hdromldbu ldbasok, 1£basok. serpenyék, hiromldbu bogr4-
csok (kotldk), tepsik, rostélyok, palacsintasiiték stb.

— Fazekak (cserép, vas, bddog), bogrdcsok, Ustok, pecsenye-
forgaté vill4k, husszeds villdk &s kanalak, kavardkanalak,
abdlévilldk, habaré- és téré-kanalak, nydrsak, nydrstarték
stb. Kiilénb&ztessiik meg a vasfazekakn4l a figgesztett iistala-
kut és a laposfenekiit.

4. A konzervidl4ds tdrgyai

— Kdposztdshorddk, kdposztagybmoszélok, kdposztdskovek,
lekvdros edények, szdritézacskék, szalonnds 14d4k, sézé
tekndk, flist6lésnél haszn4lt fonott kosarak és 4llvdnyok.

5. Tdrol6edények, tartdedények

= Zsir, liszt, cukor, sé.aszaltgyiimdles, dié, lekvdr, turg,
vaj, kovdsz, fiszer tartds4ra szolgdlé$ edények.

— Ev6eszkdz, gyufa, sodréfa. stb. tarték.

= Folyadéktartg edények. (Viz tej, tejfel, ecet, szeszesita-
lok, nyirviz stb.

6. A fogyasztds tirgyai

— T4l, tdnyér, evétekns. (A tdl és a tdnyér lehet cserépbésl,
fdbésl és fémbsl. )

— Kés, villa, kan4l, merékansl stb.

= Poharak, csészék, findzsdk, butykosok, kancsék. korsdék
kishordék stb.

— Evékészletek a gyerekek, &regek, betegek, vendég, koldus
részére.

10 — Asztali sé- és fiiszertartdk,




7. Az ételsz4dllitds tdrgvyai

Irjuk le részletesen a sz4llitds alkalmait (mezei munka. ko.t'na-
ebéd stb.).

— Fazékkantdrak (kasornydk), ikerfazekak, ételesvékdk, éte-
leskosarak.
Korsdk, csobolyék, kulacsok, kisivegek. Dézsdk, kantdk.
(A kantdkkal, korsdékkal kapcsolatban a vizhorddsnél hasz-
nélatos un. korsdékendbket is gyiijtsik fel.) Korsdkasok (ami-
ket a szekérre akasztottak). Vizmeriték.
Gyimolcsszdllitékosarak, eprészdkosarak, piaci kosarak
(karon, hdton vagy fejen hordott}.
Kaldcs 4llvdnyok, lebbencsestarisznydk stb.
Uti sé- és fiiszertarték stb.




A CSEREPEDENYEK

Osszedllitotta: Kresz M4ria

A f6zés {6 eszkbze a fazék, régebben a cserépfazék.
Milyen tizhelyen, milyen tizeléssel f6ztek cserépfazékban, télen ik
letve nydron? Kemencében, kemence el6tt, szabad tiizhelyen? Milyen
eszk8zbket haszndltak itt (fazékvill4t vagy kocsit, vashdromlédbat)?

— Milyen ételeket f&ztek cserépfazékban és ennek mi az oka? Irjuk

le a kiilénb8z6 méreti cserépfazekak haszndlatst, Ugyanigy a fedé
haszndlatdt is. — Lakodalomkor f6ztek-e nagy fazekakban? Kérjiik

a szabadtéri vagy konyhai lakodalmas tiizhely részletes leirds4t (ma
€s régebbi idépontokban). Milyen ételféleségeket f&ztek igy? Fo&ztek-e
mezdn cserépfazékban, esetleg aratds idején? Uradalmi aratébanddk
f6ztek-e fazékban kint a mez6n? Sz6lében szokds volt-e olykor fazék-
ban f6zni, példdul sziiret idején? Férfiak féztek-e fazékban?

Ahol még ma is cserépfazékban féznek, dokument4ljuk a f&zés
menetét fényképpel vagy filmmel, Figyeljiilk meg a mosogatds méd-
JAat is,

Hol volt a cserépfazekak helye (a pitvar hdtulsé faldn, ahol
nem l4tszanak, vagy el6l, az un. fazékpolcon, fazekason. felfektet-
ve)? Nagysdg szerint rendbe raktdk 6ket? Leszedésiikre haszndltak-e
valamilyen botot? A tartalék fazekakat hol helyezték el? Taldlhaté-e
még olyan konyha — esetleg nydri konyha — ahol ma is megvan a fazék-
polc?

A takaréktizhelyen valé f6zésre szolgdlt a szélesfenekii médzas
fazék — ezt minek nevezték? és ugyanazoknak az €teleknek a f6zésére
haszndltdk, mint a m4zatlan kilseju, keskenyfenekil fazekakat?

Az un. ldbas el6dje a hdroml4bu ldbas, a serpeny6. A ldbas
€s 1 hdroml4bu l4bas lehet cserépb6l vagy vasbél; &z elSbbit hasz-
nédlhattdk vashdroml4bbal egyitt. Milyen ételek készitésére haszngl-
tak ldbast illetve serpeny6t? Ugyanolyan ételeket készitettek-e ser-
penySben, mint amit bogrdcsban (, vasfazékban” ) is szoktak? (A sza-
lonndn, zsiron pirult ételeket? ) Ha férfiak f6ztek, vagy ha mezén bog-
rdcsban, esetleg serpenybben f6ztek, milyen ételeket készitettek?
Lakodalom alkalmé&val résztvettek-e férfiak ilyen ételek, pl. paprik&s
hus elkészitésében? Az ilyen siités-f6zést dokumentéljuk részletesen
fotéval, filmmel., Hasznfltak-e bogrdcsot hdzban vald f6zésre? Asz-
szony f6zbtt-e bogrdcsban®




A tésztafszésnél a i6z6edények mellett fontos a s zird sze-
repe, ez is gyakran cserépb6l van ma is. A tésztafbzés egyes fdzi-
sait is dokumentdjuk.

A sités eszkdzei a tepsik; lehetnek fémbsl (réz, vas), és le-
hetnek cserépbsl. Hogyan viszonyulnak egymdéshoz a fém illetve cse-
réptepsik: ha mindkettd van, killdnbsz6 célra cseréptepsit, illetve
réztepsit haszndltak? Van-e kiildnbség a tepsik kbzott aszerint, hogy
kemencében vagy siitében sitsttek? Hus, kolbdsz siitése kemencé-
ben tortént-e s milyen tepsiben? Haszniltak-e kacsasitét cserépbbl?
Milyenek a rétes, siitemény siitésére has m4lt cseréptepsik? Kiils-
nosen figyeljiink a kerek tepsikre, féleg ha a buzdbél csirdztatott éte-
lek sitésére haszndltdk ezeket. Ha az ilyen étel bojti eledelnek szé-
mitott, volt-e a tepsin valamilyen jel? Mik a zsirban siités eszkdzei?
Ismeretes-e a csehfdnk sutd? Irjuk le a kiilénbdz6 kaldcs- és kugléf-
siitéket s ezek iinnepi haszndlatdt. Figurdlis kaldcssitdt ismertek-e
(polydsgyermek alakut, birdnyformdt, halform&t)? Hol a tepsik, kug-
16fsiit8k helye? Hol tdroljdk ezeket? Esetleg diszhelyen, példdul a
tisztaszoba bejdrati ajtéja felett?

Az ételek t4roldsdra és sz4llitdsdra haszndlt edé-
nyek: mézas fazekak, szilkék, bodondk, tejesfazekak.

A tdroldsndl mindig vegylk figyelembe a nagyobb és kisebb
mennyiség viszony4t: a lisztet pl. lisztes homb&rban tdroljdk, de a
konyhdban kisebb mennyiséget lisztes bodénben tartanak. A lisztes-
bédon lehet e célra készilt fedeles cserépedény — de ez a forma meg-
lehetSsen ritka, nem volt minden hdzn4l. Ha nem volt, mi szolgédlt
erre a célra — kozonséges fazék> Milyen fodével? Kisebb mennyisé-
gii zsir tdroldsdra ugyancsak haszndlhattak faedényt. A zsiros edény
sz4djat lekototték? Cserépedényben siilt hust is konzervédlhattdk téli-
re zsirral ledntve.

A mizas fazekak ételek t4iroldsdra és széllitdsdra is szolgdl-
tak. A mezdre valé élethordds rendje més az orszédg nyugati, €s més
2 keleti részen. A keleti részén a gyakran s zilkének nevezett mé-
zas fazékban vitték az ételt a mezbre, 2 szilkét madzaghéléba (kan-
t4r) téve. Irjuk le részletesen, és ha lehet fényképpel dokumentéljuk
az ételszdllitdst: kik vitték (asszonyok, lednyok, gyerekek)? Milyen
mezei munka alkalmdval® Kinek a f6ldjén dolgozott, akinek az ételt
vitték (saj4dt f6ldjén, nagy gazd4én, uradalom; = ma: tsz foldjén, hdz-
t4ji foldén)? Ha piroséval vitték a szilkét, melyik edényben mi volt?
Irjuk le a szilkébsl vals evést kint a mezén. — Dundntul ismeretlen
az ilyen hédlé, az ételt cserépfazékban, esetleg pédros fazékban vitték.
Mi e tdrgyak neve? Az ilyen ételhorddst is rekonstruélni kell, meg-
szerezvén a kosarakat, fazekakat, vdszonkenddket. Az ételt kosdr-
ba tették, a kosarat karon vagy fejen vihették.
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Foprap it

Afazékban valé meleg étel hogyan viszonyult a ta z-
ny4dban valé hideg ételhez, illetve a mezdn bogrédcsban vagy fa-
zékban valé f6zéshez?

Haszndltak-e médzas fazekakat, szilkét ételtartdsra a konyhé4-
ban, kamrdban? A kisebb fazekakat, cseréppoharakat, csup-
rokat, bdgréket. findzsdkat mire haszndltdk? — Mennyiben
szolgdlt tdroldsra, mennyiben ivéedénynek, disztdrgynak? Hogyan
viszonyultak az ilyen kicsi cserépedények a fajansz — illetve porce-
ldnedényekhez?

Unnepi ételsz4llitds komaasszonyoknak. Mennyiben kiilénb&z&tt
ez a mez6re vald ételsz4llitdst6l? A komacsésze milyen anyagbdl
késziilt (cserép, keménycserép, porceldn)?Hol volt a helye a hdzban
(subléton)? Részletes leirdst kériink a komaasszonynak vitt ételek-
r8l, a szdllitds médjdrél, linnepélyes szokdsdrdl. Ez a szokds ma is
él, s6t gazdagodott, van, ahol ma is fejen viszik kosdrban a koma-
asszonynak szdnt iinnepi ételeket, siiteményeket. Ennek mai véltoza-
tait is érdemes részletesen dokumentdlni, filmezni.

A tejesfazekak tejeskdcsdgdk szdma a tehéntartdssal a
tehenek szdmdval fiigg 6ssze. Helyiik a kécségfdn (errsl fotd), vagy
a keritésen, esetleg (fektetve) a konyhdban vagy kamrdban. Dokumen-
tdljuk a tejsziirést, altatdst, turékészitést., Volt-e a tejesedénvyen
valamilyen jel a tej megrontdsa ellen? A tejes edény vdsdrlidsakor
tettek-e valamit, hogy a tej rontdsdt megakaddlyozzdk? Haszndltak-e
cserépedényt a juhdszok gomolya- és sajtkészitésnél?

Koécsdgbk, fazekak, csuprok haszndlata szilvaiz eltevésére.
vagy mds konzervdldsnil. Ennek mi a médja? A konzervdldsra hasz-
nélt ivegedények és cserépedények viszonya.

Asd- és fiiszertartd rendszerint f4bél késziilt de lehet
falra akaszthaté cseréptdrgy is. Ismernek-e ilyent?

A korséfélék viz, bor, pdlinka szdmdra késziilt cserép-
edények. Forma és hasznélat szerint kiillénbbztetik meg 6ket, jelz6
hatdrozza meg az edény rendeltetését, vagy valamilyen sajdtossdgdt,
pl. , boros korsé”, , csbrgés korsd™.

Legfontosabb a vizesedények csoportja. Az Alf§ldén megkiilén-
béztetik a szélesszdju kantdt, — bddogutédjdval ma is jdrnak a
kutra —, és a rostélyos szdjucsdrgdés korsdét, korsdt, ennek
viszont nincs bddog vdltozata, s ma egyre ritkdbban haszndljdk, Ré-
gen cs8rgds korsdval (kérdezzilk meg a helyi nevét) jdrtak a hatdrba,
haszndltdk viz szdllitdsra €s ivdsra. Kérdezziik meg, hogyan vitték
a mezbre: szekéren, esetleg oldalkosdrban (ezt is 8rokitsitk meg),
ha gyalog, ki vitte, asszony, ember? és hogyan? A mez6n hogyan
tartottdk benne a hiisdn a vizet? Nemcsak a mezdn haszndltdk a vi-
zeskorsdt, hanem a hdzban is. A pitvarban 41l ma is sokhelyiitt a vi-
zes pad, ezen két vagy négy edény fért el: korss, kanta, vtédér.Me-
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lyek ezek az edények ma és melyek voltak 2 multban? Volt-e helye

a vizeskorsénak a vizes padon? A vizes korsé helye lehetett bent 2
h4dzban, az asztal alatt. Ezt is pontosan kérdezzilk meg, dokumen-
t4ljuk. Hogyan tOrtént a vizivds a korsébdl? A vizeskanta haszndla-
ta miben kiildnbdzott a korsé haszn4latdtél? Tartottak-e ivévizet kan-
t4ban? Ha igen. hogyan ittak beldle? Tettek-e Kiildnbséget a viz mi-
n&sége kozdtt (forrdsviz, kutviz, folyéviz)‘? A viztdrolé edények,
korsék. kantdk. vddrok hogyan tikrozték ezt 2 kiildnbséget? Folyé-
menti helységekben ismertek-e vizszlird k&edényt vagy cserépedényt
&s hozzitartozd vizt4drold cserépedényt vagy faedényt?

A ma is haszndlt bddogvddrok, zoméncos vbd rdk arra utal-
nak hogy sokhelytitt régen a viz nem cserépedényben 411t a vizespa-
don, nem kantdban vagy korséban, hanem favbddrben. A cserépedé-
nyek szempontjdbdl ten4t fontos annak 2 megéllapitdsa, hogy régen
a favodor és a cserépkorsé szerepe milyen volt 2 viztdrolds szem-
pontjdbdl. Ritk4n voddrT is késziilhetett cserépbdl — ez azonban kivé-
teles forma.

A viz mingségével ssszefiigg 2 vizszdllitds médja: folyébél, kut-
rél, forrdsbdl — pdros korséban vagy kantdban, kézben, rudon, véllon,
korsékendovel? Ki és mikor viszi a vizet? — rendszerint a 14nyok,
menyecskék dolga volt, olykor bizonyos iinnepi, jelképes jelentésége
volt a kutramenésnek (pl. lakodalomkor).

Hogyan tortént a vizmelegités? — kantdban, bent 2 kemencében?
Milyen célra, hol, hogyan melegitették a vizet? — gyermekft\rbsz.tés,
mosés, mosogatds stb.

vizeskorsé haszndlata killénleges viz szdmé4ra. — Szentelt vizet,
gyoégye reji vizet miben tartottak? Buc sujéréhelyrbl miben hoztak vi-
zet? Volt-e szenteltviztarté a szobdban?

Hasznéltakre vizeskorsot nemesebb ital, példdul bor vagy pé-
linka szdmdéra? A p4linkds- és borosedényeket 4ltaldban megkilon-
béztetik 2 vizeskorsdktdl, az Alislddn 2 korsé szét a boros Vagy pé-
linkds edényre nem haszndljdk, de Dunéntulon a borosedény is kor-
sé6. A vizeskorséhoz hasonlé alaku mézas korsé neve az Alfslddn
butykos = szdja szik, ma rendszerint olajat vagy petroleumot tar-
tanak benne. Ezért az olajos vagy petroleumos edények megtekinté-
se fontos, részletesen meg kell tudni kordbbi haszndlatukat, a tu-
lajdonosukra vonatkozé adatokat. AZ ilyen edényeket arra hasznél-
tdk, amire ma 2 demizsont. Kérdezzik meg,hogy emlékezet szerint
milyen korsét has znéltak a demizson elstt bor szillitdséra, pélinka
tiroldsdra. AzZ urvacsorai bort miben vitték a templomba? A refor-
métus templomban volt-e bornak valé urvacsorai edény?

A borosedények hasznélatdra vonatkozé adatokat fsleg tinnepi
iv4ssal kapcsolatban gyljthetink. A sz6l6hegyen valé borivds edé-
nyeit is tekintsilk meg. Milyen edényt hasznélnak borivdsra? — Kbz~
vetlen a kancsébél isznak? Vagy vegpohdrbél? Az jvéedény kildn-
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b&zik-e nemek szerint (példdul lednyoknak milyen pm-?'ﬁgﬁ\'/
bort)? A borosedény véltozik-e alkalmak szerint, iinnepélyes és ke-
vésbé iinnepélyes alkalmakkor? Mibél toltik a poh4rba a bort? Uveg-
korsdbél, cserépkorsébdl? — Es az ilyen edénynek hol a helye? A
boroskancséba hogyan keriil a bor? Lopébél vagy ktzvetleniil a hordd
csapjdbél? Esetleg el6bb nagy cserépkancsdba (céhkancsé) eresztet-
ték a bort a hordébdl, onnan kisebb asztali kancséba vagy palackba
tsltstték, onnan pohdrba? Volt-e kiilén forralt bornak valé cserép-
edény, esetleg olyan cserépedény, amelyben a forralt bort melegi-
tették s amib6l ihattak is — f6leg sz6l6hegyen, szabad tiizhelyen.
Haszn&ltak-e m&zatlan edényt, bor vagy forralt bor melegitésére
vagy borivdsra? Ismertek-e olyan borosedényt, amely emberfej, em-
beralak volt? Ismertek-e tréfds borosedényeket, csalikorsét, s mi-
lyen alkalmakkor haszndltak ilyeneket? Megfigyelends és lejegyzen-
dé a borivds ritusa, néhdny csepp f8ldre dntése,a készontés, a koc-
cintds, a bordalok. Mindezeket fotékkal is dokumentédljuk.

A bor illetve pélinka kisebb mennyiségben valé sz4llitdsdra
szolgédlnak: boroskulacsok fdbél, cserépb6l, pdlinkds bu-
telldk, butykosok,K cserép hordécskdk, tivegedények., Milyen
alkalmakkor isznak — &s ittak régen — kulacsbél, butelldbél: lakoda-~
lomkor? Utazdskor? Ha a hatdr tdvoli pontjdéra mentek? Ha meg akar-
tak valakit kindlni (pl. az eskiivoi menet alatt)? Lakodalom alkalmé-
val a ndsznagy és v6fény milyen edényt haszndlt? Az ilyen edény eset-
leges diszitése, virdggal, kaldccsal.

A boros- és pdlinkdsedények sokkal inkdbb személyi tulajdont
képeznek, mint a f6z6edények. Miga f6z6edények az asszonyé, a
boros- és pilinkisedény rendszerint a férfié, annak személyi tulaj-
dona, gyakran a tulajdonos nevével. Kérdezziik meg hogyan keriilt a
tdrgy a jelenlegi birtokos tulajdondba, kitsl 8rokslte? Hasznélaton
kiviil hol van a helye, milyen holmival egyutt?

Nehezen gyiijthets, rejtegetett tirgy a p 4dlinkds fazék, a
kististi p4linkaf6zéshez tartozé cserépedény, de érdemes utdna érdek-
16dni; gyakran a céhkorséhoz hasonldan diszes edény.

A tdlasedénynek Magyarorszdgon kettés rendeltetése van: mivel
a cseréptélak, tdnyérok falra akaszthaték, a szoba, konyha pitvar
fal4t diszitik, de ugyanakkor gyakorlati szerepik is megmaradt az
ételek elSkészitésénél, a tdlaldsndl, az evésnél. A nagyon nagy mé-
reti edények, a tartaléknak vdsdirolt feles szdmu darabok, a kopott,
repedt tdrgyak helye a padldson van. A tdlasedény hdzbeli helye szo-
rosan 8sszefligg a tdrgy diszességével, finoms#gédval; a legfinomabb,
legszebbnek tartott darabok helye lehet az els6 szoba, az asztal k&-
rili sarok; a pitvar szemkdzt esd faldra is diszesebb valé, mint a
konyha hitulsé részébe. Ezért pontosan dokumentdlni kell a régiesen
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berendezett hdzak minden fal4t, a konyha, a pitvar faldt, minden e-
gyes edényt, meg kell tudni nevét, haszndlatdt, értékelését.

A mézas tdlak, tdnyérok mellett ritk4n m&zatlan, nagyméreti
tilat, fiiles tdlat is hasznéltak; tudunk réla, hogy az Alfs1ddn juhdszok
is hasznéltak ilyent. Frdekladjiink utdna €s tudjuk meg a nevét, hasz-
nélatat.

Viszonylag kevés fotéval rendelkeziink étkezd csalddrél. Meg
kell kiildnbdztetni a hétkdznapi és az unnepi étkezési médot, a télit és
a ny4rit. Eléfordul-e még, hogy tobb ember eszik egy tdlbél? Milyen
alkalomkor? — Esetleg csak a gyermekek, vagy csak lakodalomban?
Milyen ételt milyen t41b6]1, tdnyérbél esznek? Ki és milyen alkalmak-
ra haszndl cseréptdnyért vagy finomabb gy4ri tdnyért? Hasznélnak-e
még fatdnyért? Hogyan viszonylik ez a cseréptdnyérhoz? Emlékez-
nek-e cintdnyérra? Milyen elnevezéssel illetik a gydri keménycseTrép
tdnyérokat (Holléhdza, Ap&tfalva termékei), &s szoktdk-e ezeket hasz-
ndlni?

\1i a terités mddja kilonbodzd iinnepeken, kiléndsen lakodalom
alkalméval? A tdlalds médja lakodalomkor? A terités médja halotti
tor alkalmdval? Van-e valami emléke annak, hogy megvendégelik a
halottakat., vagy hogy a holtak emlékezetére ételt, esetleg cserépedény-
nyel egyttt, elajdndékozzanak.

PELDA
egy konyha cserépedényeinek dokument&l4sdra
(Szatm&r m. 1970-es dllapot)

A hdz tulajdonosa 1894-ben ment férjhez, a konyha berende-
zése is ebbsl az id6bdl valé. Az 1.sz. nagyszilke évszdma: 1896.
Az edények Nagybdnydn késziltek, szekérrel hoztdk a faluba, a tu-
lajdonos darabonként vette Sket. A konyh4t azért Srizte érintetlen for-
mZiban. mert L keserves életére emlékeztette”, arra az idére, ami-
kor a napszdmosoknak vitte az ebédet két nagyszilkében. — A f6zés
nem ebben a konyhdban tértént, hanem egy hdtsé, kisebb helyiség-
ben.

A falakon a mellékelt rajz szerint vannak a tdrgyak elhelyezve.

Pitvar boltives fala: D-C fal. 1. Nagyszilke, 1896,
feketén fehér minta, sdrga-zold mdz. 2. Nagyszilke, feketén fehér
minta sdrga-zold méz. 3. Nagyszilke, feketén fehér minta, sdrga-
261d mé4z. 4. Nagyszilke, z&ld-barna. 5. Nagyszilke, feketén fehér
minta, sdrga-zbld miz. 6. Nagyszilke, feketén fehér minta, sdrga-
z6ld m&z. 7. Nagyszilke, feketén fehér minta, sdrga-z6ld méz.
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8.Nagyszilke, feketén fehér minta, sdrga-zdld miz. ;
feketén fehér minta, sirga-zdld méz. 10. Nagyszilke, feketén fehér
minta. 11. Laposfenekii kis bégre, sotétbarna. 12. Kisszilke, feke-
tén fehér, z6ld mérvdnyozds. 13. Kisszilke, feketén fehér, z0old
mérvényozds. 14. Kis csupor, mdzatlan. 15. Kisszilke. feketén fe-
hér csikoz4s. 16. Kisszilke, v8rdsen fehér pdtty, z&ld pont. 17. Kis-
szilke, v8r8sen fehér pdtty, zold pont. 18. Kisszilke, feketén virdg-
minta. 19. Kis kbcsdg. feketén fehér és z6ld mérvdnyozds. 20. Kis
kbdcsbg, fehéren fekete és zbld médrvdnyozds. 21 Gy4ri kis bddogbog-
re, kordbban:kis cserépbdgre. 22. Szopdéka, kis cserépblgre gyer-
meketetéshez, z8ld médzas. 23. Kis szilke, feketén fehér minta. 24.
tfveg pohdr. 25. J4ték tésztaszur6tdl. 26. Kicsi szilke, feketén fe-
hér holdas diszii. 27. Ures szbdg (kordbban kis csupor). 28. Bégre,
sdrgamidzas, folyatott. 29. Ures szbg (kordbban kis csupor). 30.
Csésze. 31. Ures szdg (kordbban kisbégre). 32. Keménycserép flas-
k6. 33. K8csbg. mézatlan. 34. Kis szilke, feketén sdrgds, holdas
diszitmény. 35. Ures szdg (kordbban kis szilke). 36. Ures sztg (ko-
rdbban kis csupor).

Pitvar szoba feldli fala: B-D fal. 37. Nagy mézas
fazék,. zbld. 28. Nagy vdszonfazék. 39. Vdszon korsé. 40. Nagybd-
nyai kanta. 41. Kukorica.

Pitvar kamra fel6li fala: C-Afal. 42, Szilke, feke-
tén fehér. 43. Szilke, feketén fehér.

Konyha h4tsé (boltives) fala: D-C fal. 44. Szilke,
feketén fehér. kék-sfrga mdz. 45. Szilke, feketén fehér kék-sdrga
méz. 46. Kbcsdg., mdzatlan. 47. Szilke, fehér-fekete. 48. Kocsog,
mézatlan. 49. K&csdg, mézatlan. 50. Kécsdg, mdzatlan. 51. Kocsbg,
mézatlan. 52. K8csbg, mdzatlan. 53. Kodcsdg, mdzatlan. 54. Kbcsog.
m&zas. 55. K8cs8g, mézatlan. 56. Sétarté. 57. T4l kétfuld, barna.
58. T4l, fehér, zolddel rdzott. 59. T4l, barna. 60. Vasalé, kordb-
ban tdl. 6l. Kbcsdg, feketén zdld. 62. Tésztaszirs. 63. L&bas, vb-
rés-zold sdvokkal. 64. Tésztaszlirs, gydri (kordbban cseréptdl). 65.
Tésztaszlirs, gydri (kordbban cseréptdl). 66. Ldbas, vords-zotld séd-
vokkal. 67. Kicsi jdték 14dbas, v&rds.

Konyha jobb oldalsé fala: E - C fal. 68. Mdzatlan
k8csdg. 69. Mézatlan kdcsdg. 70. Mézatlan kdcsdg. 71. Mdzatlan
kécsdg. 72. Mdzatlan kdcsdg. 73. T8lcsér, bddog. 74. Mézatlan ké-
csbg. 75. Mdzatlan kbcsdg.

Konyha bal hdtsé fala: D - F fal. 76. M4zatlan kbcsbg.
77. F&d6 (ujabban bddog galuskaszaggaté).

Pitvar bejdrat fel6li fala: A - B fal. 78. Ures szbg.
79. Sajtdr, gydri. 80. Ures sz8g. 81. Ures szdg. 82. Ures szbg.

83. Ures szbg. 84. Ures szog. 85. Ures szdg. 86. Ures szbg. 87.

u bg.
res szdg i%
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