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: Adatksz16: Bzv. Vdczi Sdndorné/1897/

reformdtus
Gyiijté: Kapitdny Orsolya 1977.I1I1.28.

S'zenna

Mézsert vittek a bucsubdél haza is, de mdrcot a sdtorndl fogyasz-

tottdk el.

Krumpliskft: A megB6zdtt krumplit cukros vizben és élesztlben meg-
keleszti 2-3 tojds hozzdaddsdval. Két Ssszemarék liszttel
teszekeveri és legagasztja . Kelés utén a tésztdt el-’

nyaujtje mint a rétest, diéval, mdkkal megszérja és
3sszehajtja. Tepsiben kisiiti.
Nemcsak krumpliskét hanem réteskét is a neve.
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Szenna ' Adatkdzl8: 8zv. Vdczi S4ndorné/1897/
ref. Szenna,Arpdd u.56.
Gylijt6: Kapitdny Orsolya 1977.III1.28

Bucsu : A falu lakossdga reformdtus valldsu. A reformdtusok is , mint
a katolikusok két bucsut tartansk: Urnapi bucsut/plink8sd utén médsBél

hétre/

Oktéber mésodik vasdrnepjén a mésik bucsut, a katolikus iskola/képolna/

felszentekésének napjém.

A bucsura levessel, pdrkdlttel és tésztafélékke 1 készililnek az asszo-

nyok.

Tésztaleves: baromfihussal készltették/délben t4laltdk fel/ hosszu
vagy koecka tésztdval f£6zték be.

Répaleves: /savanyu répaleves flstdlt sertéshussal/-vacsordra tdlaltsk

A répdt legyalultdk, megséztik. ecetet tettek ré.
Ebben az ecetes lében 411lni hagyték , majd kicsavartédk
és a forré vizbe feltették f£Oni. A répsval egylitt bele-

tették a hust. Amikor megf6tt berdntotték.
A rémtéssal egyiitt paradicsomot is tettek bele.
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Szenna Adatk8z16:8zv. Vdezi Séndorné
= /1897/ reformdtus
Szenna, Arpdd u.56.
Gyijté: Kapitdny Orsolya 1977.

ITI.28.
A bucsura készitettek pSrkSltet baromfi és friss sertéshusbsl.

Mellé krumplit vagy rizst féztek.

Iésztafélék: rétes, kéttfénk, siitemény/torta volt ennek a neve , de ezt
csgk késSbb tudtdk meg,/

Rétesbdl készitettek : turos, képosztds, krumplis &s dards rétest.

Siitemény:/torta/ piskéta alapot siitdttek &s ezt cukorral 4s vajjal

diszitették. _

Bucsuban csak a keresztgyerekeknek vdsdroltak ajéndékot.

fiuknak:- lovat, bdbecsikét

lényoknak- tilkkr8s-babdt , pélydsbabst

A pitrosbdbot tészte kéezitésénél haszndlték.
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Szenna Adatktz16:8zv. Vdczi Sdndornéd/1897/

' reformétus/Szenna, Arpid u.56.
Gylijté: Kapitény Oreolya 1977.III.28.

A pirosbdébot tészta készitésénél haszndltdk. A bdbot tejben megdztattdk

/csek gyengén, hogy el ne méljon/

“z &lesztét édeste jben ledztatték , amikor ez megkelt hozzd adtak

két Ssszemarok Jisztet 3-4 tojést , és ledagasztottdk a tésztét.

Dagasztés utdn két részre osztottdk - az egyik fehéren maradt, a

mésikhoz a bedztatott bdbot admték szinezének. A bsb a tésztival

Sssze lett dmgmxf dagesztva / 2-3 bdbot szoktak egy adag tésztshoz tenni/

Pihenni hagytdk a két bucit , majd elsodortédk bket, akkordra amekkora

a tepsi volt. Sodrds ukdn a fehdrre rétették a pirosat és 8sszehaj-

tottdk /felcsavitdk/ .

“zt & tésztdt kardcsonyi tésztdnak , de haltésztdnsk is nevezték.

A nép kdrében hosszikaldcsnak is nevezték.

Béboskugléfot nem készitéttek , nem is ismerik. A kugléf tésztdjst

csek kakadval és csokolddébal készitették.,

A haltésztét: komabdlra, temetésre, lakodalomra, bucsura készitették.

-
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S zenna Adatkdzl:8zv. Vdezi Sdndorné
/1897/ reformétus
Gyiijt6: Kapitédny Orsolya 1977.III.

Lakodalmas pereg: Néhény szem krumplit megféznek , majd krumplinyomén
dtnyomja . Az &leszt6t tejben megkelfzti .
A krumplihoz lisztet és 2-3 tojdst majd az élesztét

o W hozzé adja. A tésztét Ssszedagasztja és kelni
//A:;‘f“““ﬁ hagyja. Kelés utén elsodorja és felvagdalja

k o v 4 8 z ra/darabokra/

4 Lovdsz
A kowdszokat kiildm mégegyszer ujjnyi vaastagsdgura és kb. 40 em
hesszura elsodorje, majd karikésra dsszefonja.
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